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Prot. e data, vedasi segnatura        Misiliscemi 
Circ. n.269 

Alle/agli alunne/i delle classi prime della 
scuola secondaria di I grado 
Ai genitori/tutori degli alunni delle classi 
prime della scuola secondaria di I grado 
Al personale docente 
e p.c. alla D.S.G.A 
Al sito web 

 
Oggetto: progetto formativo “S.P.T. - Sapori, produzioni e tradizioni” del Comune di 
Misiliscemi 
 
Con la presente si comunica che, in seno al progetto dell’ASSESSORATO DELL’AGRICOLTURA, 
DELLO SVILUPPO RURALE E DELLA PESCA MEDITERRANEA della REGIONE SICILIANA,  
 

Allegato A) al D.A. n. 16/GAB/2024 Modalità operative per la presentazione di idee e 
proposte per la realizzazione delle iniziative nel campo della valorizzazione e 
promozione dei prodotti agricoli e agroalimentari identitari della Sicilia - LINEA A 
SOGGETTO PROPONENTE: COMUNE DI MISILISCEMI 
TITOLO DEL PROGETTO “S.P.T. Sapori, Produzioni, Tradizioni: La Pasta cu l’agghia a 
Misiliscemi". 

Le classi prime della scuola secondaria di primo grado sono coinvolte in un progetto 
formativo, proposto dal Comune di Misiliscemi che ha per oggetto  La Pasta cu l’agghia a 
Misiliscemi" che si propone, considerata la vocazione agricola del Comune di recente 
costituzione, di valorizzare i prodotti agroalimentari e gastronomici di Misiliscemi, 
coinvolgendo attivamente la comunità, la scuola e le attività produttive. 

Come da proposta formativa, Il Progetto si propone di promuovere la conoscenza del 
patrimonio agroalimentare e gastronomico locale, valorizzando e rafforzando l’identità 
culturale legata alla tradizione agricola e culinaria del territorio. 

Si propone inoltre di favorire una politica di sviluppo turistico-rurale, in linea con gli indirizzi 
dell’Amministrazione Comunale, integrando agricoltura, cultura e promozione turistica, 
coinvolgendo le nuove generazioni in un percorso educativo legato all’approfondimento dello 
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studio delle filiere agroalimentari e della sostenibilità. 

Inoltre, in linea con la comunicazione della commissione al parlamento europeo, al consiglio, 
al comitato economico e sociale europeo e al comitato delle regioni - Una strategia "Dal 
produttore al consumatore" per un sistema alimentare equo, sano e rispettoso dell'ambiente 
ci si propone di stimolare pratiche sostenibili nei settori della trasformazione alimentare, e 
nei servizi di ristorazione oltre a promuovere il passaggio a regimi alimentari sani e 
sostenibili; 

Gli obiettivi principali sono legati alla diffusione di informazioni sui prodotti agricoli locali, 
sulle loro caratteristiche e, nello specifico sul legame con la tradizione gastronomica della 
“Pasta cu l’agghia”, senza tralasciare l’aspetto educativo legato all'importanza di 
un’alimentazione sana, basata su prodotti di qualità e del territorio: 

➔ Promozione dei prodotti locali: creare occasioni di promozione attraverso eventi, mercati 
tematici e degustazioni favorendo il dialogo tra produttori locali, ristoratori e consumatori; 

➔ Supporto al mondo rurale: Incentivare l’acquisto diretto dai produttori locali e valorizzare 
le tecniche agricole tradizionali in chiave moderna e sostenibile; 

➔ Coinvolgimento educativo: includere gli studenti in un percorso didattico per conoscere 
alcuni prodotti del territorio che sono ingredienti base del piatto tradizionale della “Pasta cu 
l’agghia” e le aziende dove vengono prodotti, sensibilizzando nel contempo ad una corretta 
alimentazione. 

Il progetto prevede due incontri di un’ora circa, da svolgersi in orario curricolare, più 
un’uscita didattica secondo il seguente calendario: 

● Martedì 6 Maggio, ore 10.00 incontro con gli agronomi dott. Francesco Martinico - 
Giovanni Bonafede 

● Giovedì 15 Maggio, ore 10.00 incontro con la nutrizionista dott.ssa Annalisa Romano 
● Mercoledì 21 Maggio, ore 9.30 visita presso l'azienda agrituristica Vultaggio 

Confidando in una partecipazione attiva, 

IL DIRIGENTE SCOLASTICO  
                       Prof. Salvatore Vultaggio 
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